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A4 大判はがき（表面）
210×297mm

or

濃厚カルボナーラ いちごもち

or

ご予約は
右記ＱＲ
から！

1.18
（日）

調理 製菓

ハムチーズロール＆

カレーパン

製菓

タルトフロマージュ

製菓

油淋鶏＆炒飯

or

タルトフレーズ
フロマージュ

製菓

（土）
2.14

ハヤシライス＆オムレツ

or

調理

4.25
（土）

1.学校説明会

2.実習見学

3.ランチボックス作り

あれもこれも美味しいものを

たくさん詰めて、自分だけの

お花見ランチボックスを作ろう

学生が作った料理とお菓子の作品展示や

スィーツ、フードの販売など、

イベントが盛りだくさん♪

入場無料・食の世界をのぞいてみよう!

ぜひご来場下さい！

卒業作品展
10：00～14：00

10：00～ 13：00

高校2年生限定

学校説明会 ＆

春のお花見ランチボックス

つめつめ会

スペシャルイベント

イチゴショート

製菓

当日の流れ

OPEN CAMPUS
浜松調理菓子専門学校

10：00 13：00実習

13：30 15：00説明会

2.1
（日）

（土）

3.7

調理

新3年生対象入試説明会

調理

手まり寿司 塩バターどら焼き

製菓

ふんわり
しっとり♪

調理

or

4.11
（土）

特別共同企画 ハラール料理

（インドネシア料理）

3.29
（日）
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